TO START WITH
())oorg'erec/nfen

Steak tartaar 14.5
Toast van Brioche / Amsterdams zuur / eidooier

Country style ribs 14.25
Malse botloze ribs / harissa dip

Gemarineerde zalm 14.25 2
Wakame / zoetzure groenten / wasabi mayonaise

Carpaccio 14,5
Pesto / Parmezaanse kaas / pijnboompitten

Burrata 12 @&
Tomatensalade / balsamico / knoflooktoast

Tomatensoep 6.50
Bosui

Soep van de Chef
Wisselende soep

Amadeus slagersplank 14.75
Selectie van de beste vleeswaren / truffel chips /
druivenmost

Tempura garnalen 12
Chili / creme fraiche

Uienringen 8.75
Bbg mayonaise

Nacho'’s 11
Creme fraiche / cheddar / jalapefio/ tomaten salsa

Nacho's Pulled chicken 13.5
Creme fraiche / cheddar / jalapefio / tomaten salsla

Openingstijden:
Ma / Do 12:00 - 21:30
Vr/Za12:00 - 22:00

www.steakhouseamadeus.nl
Wekeromseweg 1
6718SC Ede

Z012:00-21:30

+31(0) 318 610 473
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Worden geserveerd met frites, mayonaise en salade

Rumpsteak Ossenhaas spies 27,50

200gram 24,75 Verse chimichurri

400 gram 35

Portjus
Vegetarische burger 18,95

Homemade burgersaus / ui /cheddar /

Amadeus Burger €22 17,75 little gem

+ extra patty € §

Homemade burgersaus / ui /

cheddar / bacon / little gem Kipdij spies 19,25
Spicy dip

Arnhem Angus Special %2 ¥ 32,-

Wisselend gerecht op = op Black tiger gamba’s 24,50

Knoflook / citroen

Texas cajun kip 22,50 .

Jus van zwarte knoflook Tournedos 220 gr. ¥ 38,50
Portjus

Spareribs 1 24, =

Spareribs 1,5 29,50 Mixed grill vanaf 2 pers. (of meer) ¥ 27,- pp

Keuze uit zoet, duivels of BBQ worst / sparerib / kip / brisket

extra duivels

Iberico Rib-eye 21,75
W I S-I- J E DA-I-? Smokey bbq boter
°
Vegetarische hotdog 17,75

Bij Steakhouse Amadeus Ede hechten we veel waarde Gebakken ui / coleslaw / homemade saus
aan duurzaamheid en kwaliteit. Daarom zijn we trots
om te vermelden dat al ons vlees, kip, varken en vis

Zalmfilet 24,50
Kruidenolie / citroen

voldoen aan strenge criteria voor duurzaamheid. Ons
vlees draagt minimaal het '‘Beter Leven' keurmerk 1,
wat staat voor dierenwelzijn en duurzame productie.

DRY AGED

Original Dry-aged beef, speciaal voor de
echte vleesliefhebber. Worden geserveerd
met frites, mayonaise en salade

Rib Eye 13,95 per 100 gram
Entrecote 13,50 per 100 gram
Special Dagprijs
Proeverij%f Per 100 gram:
vanaf 600gram 13,75

SMAILL BITES
BIG IMPACT

c%’ijgerec/zfen

Roseval aardappelen 5,25
Tijm / rozemarijn / knoflook

Groene asperges 5,75
Kruidenolie / zeezout

Gegrilde maiskolf 5,50
Smokey bbq boter

Caesar salade 6,50

Ei / croutons / bacon / parmezaan

Toppings

Verse chimichurri 2,
Gepofte knoflook 2,
Gegratineerde stilton 2,25
Schrimp it up 7,50




g@ Wi NO/I;?AIQI @E

Santa Rita Gran Gacienda / Sauvignon Blanc / Chili

Sprankelend citrusfruit met bloemige frisheid
4,95/ 28,5

Santa Rita Gran Hacienda / Chardonnay / Chili
Verfrissende body, lange afdronk
5,45/ 31,95

Farina / Pinot Grigio / Italie
Droog, zacht en verfrissend!
9,75/ 32,75

Rood

Coteé Soleil / Merlot / Frankrijk
Fruitig en zacht van structuur
4,95/ 28,5

Lunaris / Malbec / Argentinie
Gebalanceerd, fris en mild in de mond
5,6 /32,50

JT Carnivor / zinfandel / USA
Sappig, krachtig en vol smaak. Onze favoriet!
6,95/37,95

Ramon Bilbao Reserva / Tempranillo / Spanje
Subtiel hout, vanille, vol en rijk van smaak
38,95

Rosé:
Cazal Viel / Grenache / Frankrijk
Bloeming, droog, toch rond en vettig
4,95/ 28,50

Zoet:
La Pelissiere / Semillon/ Frankrijk
Exotisch fruit, sappig en zoet
4,90/ 27

Bubbels:
Maschio Prosecco Spumante / piccolo / Italie
‘ 8,50
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All American 2.0 8,50
Kaneel / applecrumble / karamel ijs

Oreo brownie 9,25
Witte chocolademousse / citroen limoen ijs

Dame blanche 8,50
Chocoladesaus / slagroom / vanille ijs

New York cheesecake 9-
Aardbeien saus / aardbeien ijs

Sorbet 8,75
Fruit / slagroom / 3 ijssoorten (aardbei,
mango, citroen limoen)

e
Wist je day2

Het concept ‘steakhouse’ bestaat al sinds de 19e
eeuw en is begonnen in de Verenigde Staten. Maar in
Londen openden de eerste ‘chophouses’, restaurants
waar stukken vlees konden worden gegeten, al in de
jaren 1690. Deze ‘chophouses’ waren alleen geopend

voor mannen.

We werken tevens samen met een gepassioneerde
boer en ambachtelijke leveranciers uit de regio. Door
deze partnerschappen garanderen we versheid en
kwaliteit en willen we hier onderscheid in maken!
herken deze producten door de stempel in de kaart.

VANDER MENy,

Hoofdgerechten worden geserveerd met frites,
mayonaise, appelmoes, salade en een leuke verrassing!

Voorgerechten Hoofdgerechten
Tomatensoep 4,75
Amerikaanse burger 11,
Wisselende soep
Junior spareribs 14
Nacho's met tomaatjes, 5,75
cheddar en créme fraiche Junior biefstuk 13,50
Junior zalm 13,75
Desserts
Frikandel 9,50
Poffertjes met stroop, 7,75
poedersuiker en boter Kipnuggets 9,50

Junior dame blanche 6,25

Kinderijsje 6,50
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